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MUST
 TRY
SUPERBAO

       

Tofu Superbao 8,00 €
Soffice panino• asiatico cotto al vapore ripieno di kimchi, 

tofu croccante ed una fantastica mayo agrodolce

(vegano su richiesta) 1, 2, 6, 7, 10, 11


Chicken Superbao 8,00 €

Prawn Superbao

Soffice panino• asiatico cotto al vapore ripieno di kimchi, 

pollo croccante ed una fantastica mayo agrodolce  
1, 2, 4, 6, 10, 11 

9,00 €
Soffice panino• asiatico cotto al vapore ripieno di 
mazzancolle• croccanti, glassa di soia, deliziosa 
mayo speziata e coriandolo 1, 2, 3, 6, 11

Se avete qualche allergia, rivolgetevi al personale di sala, faremo il possible per 
rendere il vostro pasto piacevole senza correre rischi!

Pork Superbao
Soffice panino• asiatico cotto al vapore ripieno di 
pancetta di maiale laccata alla soia, cetrioli, carote, 
arachidi e una fantastica mayo leggermente piccante 1, 6, 
10

8,00 €



Patatine• aromatizzate al tartufo e  
parmigiano, servite con una mayo al tartufo

9,00 €Truffle Fries

LET’S START 국수

Soegogi Gun Mandu 6,50 €
Ravioli• alla piastra ripieni di carne di manzo, 

carote e verdure 5 pz 1, 6, 11

Gullin Mandu 6,50 €
Ravioli• al vapore ripieni di carne di maiale e verdure 5pz 

1, 6, 11 


Kimchi Gun Mandu 6,50 €
Ravioli• alla piastra ripieni di carne di maiale e kimchi 5pz 

1, 6

Vegan Mandu 6,50 €
Croccanti ravioli• ripieni di verdure di stagione 5pz 1, 6, 11

6,50 €Twigim Mandu
Croccanti ravioli• ripieni di carne di maiale e verdure 5pz 

1, 3, 6

Yam Fries 6,00 €
Stick di patata• dolce accompagnati da una mayo 

homemade leggermente spicy 1, 6, 10

Gim Fries 6,00 €
Stick di patata• fritti aromatizzati all’alga Coreana Gim

accompagnati da una mayo homemade al sesamo 5, 10, 11

Enoki Rolls 8,50 €

Kimchi Jeon

Rotolini di manzo marezzato ripieni di funghi Enoki, 

cotti alla piastra e guarniti di salsa coreana ssamjang e 

pepe aromatico 6pcs 1, 6


11,00 €
Croccante antipasto coreano simile ad un pancake e 

ripieno di kimchi, tagliato a quadratini, ideale da 

condividere 1, 2, 5, 6, 11


Riso al vapore 3,00 €



KIMBAP

Bulgogi Kimbap 12,00 €

12,00 €
Riso avvolto in alga nori, con carote croccanti, spinaci, 

ravanello marinato e proteine vegane marinate.

Più ricco, più saporito, 100% Coreano. 1, 6, 11


Non chiamatelo “sushi coreano”! : riso avvolto in 

alga nori, con carote croccanti, spinaci, omelette, 

ravanello marinato e carne bulgogi. 

Più ricco, più saporito, 100% Coreano. 1, 3, 6, 11

Vegan Kimbap

MEAT SPECIALS

Bulgogi 20,00 €
Sottili fettine di manzo marinato con 

funghi, carote e cipolle, servito sfrigolante su piastra 

rovente, accompagnato da insalata fresca per farne dei 
rotolini, riso al vapore e salse coreane da abbinare. 

1, 6, 10, 11

Spicy Pork Bulgogi 18,00 €
Coppa di maiale tenera e speziata, marinata in salsa 

piccante coreana e saltata con cipolla. Servita sfrigolante 

su piastra rovente, con insalata fresca per farne dei 

rotolini, riso al vapore e salse coreane da abbinare. 

1, 6, 10, 11

Dubu Kimchi 17,00 €
Pancetta di maiale e kimchi saltati in padella con aromi, 

serviti in piastra rovente, accompagnati da tofu bianco

e riso al vapore 1, 2, 4, 6, 11



SPECIALS

Bibimbap
Riso al vapore ricoperto da spinaci, funghi, carote,

germogli di soia, cavolo rosso e carne di manzo marinata, 

accompagnato da un tuorlo d’uovo. 1, 3, 6, 11

고기

14,00 €

13,00 €Chicken Noodles
Udon con pollo, uovo ¹, cavolo baechu, bok choi, germogli 

di soia, fagioli piatti, aglio e cipollotto saltati al Wok 

nella nostra salsa speciale 1, 2, 3, 6, 11

Japchae 13,00 €
Noodles di patata dolce saltato con spinaci, funghi shiitake, 
funghi orecchio di Giuda, carote, peperoni, carne marinata e 

olio di sesamo 1, 6, 11

Tteokbokki 13,00 €
Gnocchi di riso coreani in una salsa speziata a base di 
peperoncino, cipollotto, alga, tofu di pesce ¹ serviti con uovo 
sodo, involtini di alghe croccanti e semi di sesamo. 1, 3, 4, 6, 11

Rosè Rabokki 15,00 €
Salsa rosè cremosa e piccante con formaggio, cipolla e 
bacon, servito con gnocchi di riso e ramen, completato da 
uovo e salsicce affumicate. 1, 3, 6, 7, 11

Jjajangmyeon 15,00 €
Noodles ‘alla chitarra’ serviti con una salsa sapida a base di 
fagioli neri con carne di maiale, patate, zucchine, carote, 

funghi e ravanello. 1, 2, 6, 11



김치
KIMCHI

Baechu Kimchi
KOREAN LOVERS
Il più famoso contorno coreano 

freddo a base di cavolo fermentato 1, 2, 6

4,00 €

Kimchi Gun Mandu 6,50 €
Croccanti ravioli• alla piastra ripieni di carne di maiale e 

kimchi 5pz 1, 6

Kimchijeon 11,00 €
Croccante antipasto coreano simile ad un pancake o 

frittatina ripieno di kimchi, tagliato a quadratini, ideale 

da condividere 1, 2, 5, 6, 11

Kimchi Bokkeumbap 13,00 €
Riso saltato con kimchi, alghe coreane e semi di sesamo 
accompagnato da un uovo fritto dal tuorlo morbido 

1, 2, 3, 6, 7, 11

Kimchi Jjigae 13,00 €
Tipica zuppa Koreana a base di kimchi e carne di maiale 

servita con tofu bianco e riso al vapore 1, 2, 6, 11

Dubu Kimchi 17,00 €
Pancetta di maiale e kimchi saltati in padella con aromi, 

serviti in piastra rovente, accompagnati da tofu bianco 

e riso al vapore 1, 2, 6, 11

Il Kimchi è il contorno freddo più famoso della cucina coreana, servito 
in piccole porzioni. Il più noto è il baechu kimchi, un tipo di cavolo 
cinese che viene fatto fermentare con aglio, zenzero e peperoncino.



VEGGIE LOVE
TRY ME

Tofu Bibimbap 14,00 €
Riso al vapore ricoperto da spinaci, funghi, carote, 

germogli di soia e tofu saltato accompagnato da un 

uovo fritto dal tuorlo morbido 1, 3, 6, 11

Tofu Noodles 13,00 €
Udon con tofu, uovo, cavolo baechu, bok choi, germogli 
di soia, fagioli lunghi, aglio e cipollotto saltati al Wok 
nella nostra salsa speciale 1, 2, 3, 6, 11

Vegan Bulgogi
Straccetti di proteina vegetale• speziati, marinati e 
cotti alla piastra, accompagnati da foglie di lattuga, 
riso e salse con cui comporne degli involtini 1, 6, 10, 11

Better Than Kkappungi
Bocconcini di proteine vegetali• croccanti, saltati 
in padella con verdure e conditi con una salsa 
agrodolce e piccante 1, 6, 11


20,00 €

12,00 €

CURIOSITA’
Sapevi che il Bibimbap é uno dei piatti più famosi e iconici della cucina Sud 
Coreana?



Nella loro cultura è considerato un piatto “svuotafrigo”, in quanto viene 
preparato con gli ingredienti a disposizione. 
Il Bibimbap viene servito all’interno del dolsot, un tipico piatto coreano in 
pietra utilizzato per servire risi caldi.



Provalo nella versione Bulgogi o Tofu!



KOREAN FRIED CHICKEN
DAKGANGJEONG

OG Korean Fried Chicken
Il classico croccantissimo Korean Fried Chicken : 

filetti di pollo in una panatura saporita, serviti con una 
salsa aglio e pepe nero. 1

12,00 €

Yangnyeom - chikin
Le nostre famose alette di pollo caramellate con salsa 

dolce e leggermente piccante a base di gochujang, semi 

di sesamo e granella di arachidi 8pz 1, 5, 6, 7, 9, 11


12,00 €

Soy - chikin
Croccanti alette di Pollo fritte ricoperte dalla nostra salsa 
speciale dolce e salata a base di salsa di soia, semi di 

sesamo e granella di arachidi 8 pz 1, 6, 7

12,00 €

Chicken Kkappungi 12,00 €
Bocconcini di pollo croccanti, caramellati in padella 

con verdure ed una salsa agrodolce e piccante 1, 11

SALSE E CONDIMENTI
1,50 €SWEET CHILI MAYO

GARLIC PEPPER SAUCE 1,50 €
SPICY MAYO 1,50 €
SUPER SPICY SAUCE 1,50 €



WAGYU
Tra le carni più pregiate al mondo, 
importata direttamente dal Giappone

una dolcezza straordinaria, quando la  

mangi si scioglie in bocca.  

Servita su pietra calda, con contorno di kimchi saltato

e pannocchia abbrustolita.



250gr (€60) / 300gr (€72)  


[€24/hg]


KOREAN LOVERS
Eccolo qui il Soju, la bevanda alcolica più iconica della Corea del Sud! 
Tradizionalmente prodotto con riso, orzo o grano. 
Il suo gusto delicato e fresco lo rende l’abbinamento perfetto per ogni 
pasto. Scegli quello più adatto al tuo piatto e goditi questa esperienza 
unica!

SOJU 10€

ORIGINAL
FRESH
YOGHURT
UVA
MELA VERDE
MIRTILLO
PESCA

PRUGNA
POMPELMO
FRAGOLA
MANGO
YUZU
LITCHEE
ALBICOCCA



HOT TEA Servito in teiera da 1L, accompagnato da biscottini 10€

Per i veri amanti del gusto del tè, Tè nero Cinese Pu ehr fermentato dal gusto 
forte e deciso, una coccola per lo stomaco

Old Seoul

Aroma di biscotti appena sfornati, Tè nero con cristalli di zucchero, mandorla, 
uvetta, fiori di erica e boccioli di rosa gialla

Winter in Jeju

Tisana aromatica a base di karkadè, rosa canina, mela, scorza di arancia, 
albicocca, bacche di sambuco, pera e fiordaliso


Korean Lover

Profumato te verde con papaya, petali di rosa e fragola

Sunset in Busan

Te verde bio dal gusto cristallino
Green Dream

DESSERTS
Korean Hotteok
Pancake Coreano ripieno di caramello alla cannella e semi

croccanti servito con frutta fresca e gelato alla panna.


Bingsu 7
Molto famoso in Corea, è un tradizionale dolce freddo a base di 
latte e dalla consistenza simile a quella della neve. Perfetto da 
condividere, viene preparato con latte condensato, frutta fresca 
e altre golosità. Scegli il tuo gusto preferito!

Lotus                                            •  Blueberry cheesecake               

Brownies                                     •  Mango Cheesecake                      

Salted Caramel                          •  Stawberry Cheesecake                

Tè Matcha                           


   

10,00 €

8,00 €



음료 목록
DRINK LIST
KOREAN SOFT DRINKS 
Yuja Cha
Tè freddo della casa al cedro coreano
Bon Bon
Bevanda frizzante al gusto di uva

Vino di riso leggermente frizzante
Korean Makkolli “Kooksoondang” Classic 750ml

Bevanda frizzante senza zuccheri gusto fruttato
Genki

Bevanda rinfrescante frizzante a base di latte e yogurt
Milkis

Bevanda al gusto di Aloe con polpa
Aloe Vera

Bevanda analcolica frizzante al gusto cocco e uva
Korean Coco Palm

Succo di pera Nashi Koreana con pezzi di frutta
Korean Crushed Pear Juice

SOFT DRINKS

Acqua Naturale e Frizzante
Coca Cola
Coke Zero

2,50 €
3,00 €
3,00 €

BEER

Birra pale lager giapponese
Kirin Ichiban 330ml

Birra bionda giapponese super dry

Asahi 500ml

Tsingtao 640ml
Birra bionda importata dalla Cina


La birra più amata in Korea!
Terra 330ml

Birra lager coreana


Birra bionda giapponese dal gusto intenso


Krush 500ml

Sapporo 650ml

Birra pale lager giapponese
Kirin Ichiban 500ml

5,50 €

8,00 €

10,00 €

5,00 €

7,00 €

7,00 €

7,50 €



WINE

Vino Biologico Siciliano IGP Syrah e Perricone
Panda Red Wine
Vino Biologico Siciliano IGP Cataratto e Zibibbo
Panda White Wine 25,00 €

25,00 €

Vino bianco al calice
Vino rosso al calice

6,00 €

PANDA’S SIGNATURE COCKTAILS

Rum, litchee, lime, zucchero di canna, menta, soda
Litchee Mojito

Pink Panda
Vodka, Crema di cocco, composta di fragole, lime

8,00 €

9,00 €

Soju al pompelmo, vodka, ginger beer, lime, zenzero
Seoul Mule

Frozen cocktail: Soju al mango, vodka, composta di 
mango.

Mango Martini 9,00 €

9,00 €

Vodka Grey Goose, composta di mango, lime, cordiale

all’ananas, limonata

Crazy Monkey 12,00 €

PANDA’S SPECIAL GIN&TONIC

Nikka Yuzu
Gin giapponese ricco di botaniche, succo di yuzu, pepe di sichuan, 
servito con tonica Fever Tree

12,00 €

Gin giapponese Etsu ricco di botaniche, sentori di arancia, servito con 
tonica mediterranea Fever Tree

Etsu Lover 12,00 €

Gin giapponese Roku infuso con bacche di goji selvatiche servito 
con tonica aromatica Fever Tree

Roku Tonic 12,00 €

Shanghai Tonic
Gin Shanghai Mandarin, Pompelmo rosa fresco, servito con tonica 

Fever Tree

15,00 €



TONIC
Le Tribute Spiced 4,00 €

Orange Tonic 4,00 €
Yuzu Tonic 4,00 €
Grapefruit Tonic 4,00 €
Pink Lemonade 4,00 €
Fentimans Light 4,00 €
Fever Tree Indian 3,00 €
Mediterranean 3,00 €
Sicilian Lemonade 3,00 €
Ginger Beer 3,00 €
Ginger Ale 3,00 €

Fentimans Indian 4,00 €

ASIAN GIN

Yuzugin (JAPAN)
Tatsumi (JAPAN)
Kinotea
Porcelain Dry
Porcelain Mandarin

Kinobi
Etsu Pacific Ocean
Nikka
Roku
Etsu
Tamashi

(JAPAN)
(JAPAN)
(JAPAN)
(JAPAN)
(JAPAN)
(SICILY)

9,00 €
9,00 €
8,00 €
7,00 €
7,00 €
7,00 €

Okinawa Gin (JAPAN) 12,00 €

(CHINA) 12,00 €
(CHINA) 12,00 €

(JAPAN) 12,00 €

17,00 €
17,00 €

GIN 

Portofino 9,00 €
Monkey 47 9,00 €
Tanqueray Ten 9,00 €
Panda Gin 9,00 €
Gunpowder 8,00 €
Malfy Pompelmo 7,00 €
Hendricks 7,00 €
Gin Mare 7,00 €

JAPANESE WHISKY

The Yamazaki 12 YO 20,00 €
Suntori Hibiki Harmony 15,00 €

15,00 €The Nikka Tailored
13,00 €The Kurayoshi
10,00 €Nikka from the barrell
10,00 €Togouchi Reserve
7,00 €Nikka Days
6,00 €Suntori Toki

TEQUILA SHOT

Don Julio 1942 30,00 €
Patrón el cielo 20,00 €
Kah Blanco 8,00 €
Patron Blanco 5,00 €
Jose Cuervo 3,00 €

RUM

Diplomatico
Don Papa
Kraken
Matusalem
Brugal 

8,00 €
7,00 €
7,00 €
6,00 €
6,00 €

VODKA

Nikka
Grey Goose
Belvedere
Beluga
Stoli

8,00 €
8,00 €
8,00 €
7,00 €
6,00 €

CHECK
IT OUT



LEGGENDA MENU E ALLERGENI

Gentile cliente, 



I numeri riportati accanto a ciascun piatto indicano la presenza degli allergeni 
elencati di seguito, in conformità al Regolamento (UE) n. 1169/2011.



AVVISO IMPORTANTE

Nonostante l’attenzione prestata durante la preparazione, non è possibile 
escludere completamente il rischio di contaminazione crociata.

In caso di allergie o intolleranze alimentari, informa sempre il nostro personale 
prima di ordinare.

Per qualsiasi informazione relativa agli ingredienti e agli allergeni presenti nei 
nostri prodotti, il personale è a disposizione.



1. GLUTINE 
 Cereali contenenti glutine: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut e prodotti 
derivati.

2. CROSTACEI 
 Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3. UOVA 
 Uova e prodotti a base di uova.

4. PESCE 
 Pesce e prodotti a base di pesce.

5. ARACHIDI 
 Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6. SOIA 
 Soia e prodotti a base di soia.

7. LATTE 
 Latte e prodotti a base di latte, incluso lattosio.

8. FRUTTA A GUSCIO 
 Mandorle, nocciole, noci, anacardi, noci pecan, noci del Brasile, pistacchi, noci 
macadamia e prodotti derivati.

9. SEDANO 
 Sedano e prodotti a base di sedano.

10. SENAPE 
 Senape e prodotti a base di senape.

11. SESAMO 
 Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.

12. SOLFITI 
 Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/l, 
espressi come SO₂.

13. LUPINI 
 Lupini e prodotti a base di lupini.

14. MOLLUSCHI 
 Molluschi e prodotti a base di molluschi.




Prodotto surgelato all’origine per preservarne le qualità organolettiche.





안녕


